BLATTSALAT MIT HAUSDRESSING
Small salad with house dressing
ok k
FONDUE CHINOISE
MIT HAUSGEMACHTER RINDSBOUILLON
RINDSENTRECOTE, POULETBRUST,
SCHWEINSFILET
KNOBLAUCH-KRAUTERSAUCE,
COCKTAILSAUCE, SENFSAUCE
REIS, POMMES, GEMUSESCHALE, CHAMPIGNONS
Fondue Chinoise with homemade beef bouillon
Beef-, chicken- & pork slices
garlic-herb sauce, cocktail sauce, mustard sauce
rice, fries, broccoli, carrots, mushrooms
%k %k k
DESSERT UBERRASCHUNG A LA CHEF
Dessert surprise a la chef

CHF 69.00

Oetspeise

HAUSGEBEITZTER LACHS, RANDENCARPACCIO, BRIOCHE 23 . /
House-cured salmon, beetroot carpaccio, brioche bread

MESCLUN SALAT, DATTELN
WALDBEERDRESSING, WALNUSSE UND TROCKENFLEISCH 19
Mesclun salad, dates, wild berry dressing, walnuts and dried meat

TOMATEN TATAR, APFELKAPERN, EIGELBFLOCKEN,
TOAST UND GESALZENE BUTTER

Tomato tartare, apple caper berries, egg yellow flakes,

toast and salted butter

RINDSBOUILLON MIT KRAUTERFLADLE
Beef consommeé with herb crépe strips



DUO VON RINDSFILET UND KALBSRUCKEN, 65
MORCHEL SAUCE, RATATOUILLE UND KARTOFFELGRATIN
Duo of beef fillet and veal loin,

morel sauce, ratatouille vegetables and potato gratin

180G REHRUCKEN

RAHMPFIFFERLINGE, GLASIERTE MARRONI,
ROTWEINBIRNE MIT PREISELBEEREN, EIERSPATZLE

180 g Venison loin, creamy chanterelle mushrooms, glazed chestnuts,
red wine pear with cranberries, spaetzle

ZANDERFILET, SAFRAN SAUCE
KARTOFFEL - SELLERIESTAMPF
Pike-Perch fillet, saffron sauce, mashed potatoes and celery

STEINPILZRISOTTO 32
CARNAROLI RISOTTO MIT SAUTIERTEN STEINPILZEN
Porcini mushroom risotto with sautéed porcini mushrooms

Dessert

KAISERSCHMARRN, ZWETSCHGENKOMPOTT, APFELMUS 18
Kaiserschmarrn, plum compote, apple compote

DESSERT UBERRASCHUNG A LA CHEF 15
Dessert surprise a la Chef

WARMER APFELSTRUDEL, ZIMT GLACE, VANILLESAUCE
Warm Apple Strudel, cinnamon ice cream, vanilla sauce



